
让残留原料消失
回避品质不良或质量事故！

食品制造如果在新鲜的原料内混入了旧的原料可能会导致质量事故。
某饮料工厂，因为料仓的原料下限无法用下限开关检出，为此每次皆以目视方式做
确认非常困扰。
微波料位计可以解决并对节省人力做出贡献。

雷达式 微波料位计 导入事例

雷达式微波料位计

MWLM-PR26H3S

Before：料位开关
可以检出下限，
却无法检出残留。

After：微波料位计
可以检知残留的反射波。

＜结论＞
出料后，料位开关不管有无检出下限，
只要微波料位计没有检出空桶，便判
断有残留，让空气槌动作消除残留。

原料中水分较多时，
侧壁上容易有附着的倾向。
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搜寻

※照片：使用微波料位计计测食品原料料位并监视残留或鼠洞

无残留的波形 有残留的波形

残留物的反射波（噪声波）

为了不影响计测，以往残留的微波反射波被当作噪声处理。
本次反过来不控制反射波(下图- - -)并优先捕捉，便可以检
知残留。
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